
Crème Brûlée 
Schokoladen-Crème mit Sesamkrokant
Warmer Schoggikuchen mit flüssigem Kern
Rahm +1.50 oder mit Glace 
Baklava knusprige Teigblätter mit Pistazien-Walnuss-Füllung & Honig
Affogato mit Vanille- oder Tiramisu Glace
Hausgemachte Glacés & Sorbets pro Kugel 
Tiramisu mit Kraken Rum* (enthält Alkohol) 
Cassis-Olivenöl mit dunklen Schoggisplittern
Schwarzer Sesam mit Sesam Krokant 
Joghurt-Zitrone 
Glace Glatsch Balnot, Surava pro Kugel 
Schoggi, Vanille oder Erdbeere 
Rahm +1.50
Käse Plättli 
Alpkäse aus Bergün, Prättigauer Schafskäse 
Monsteiner Brauerkäse, Ziegen-Frischkäse & Birnenbrot     

alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

dessert    

dessert

Zusätzlich bieten wir eine frische Auswahl an Kuchen & Gebäck an. 
Bitte fragen Sie unser Service Personal. 

Lipp Pinot Noir Marc Barrique
Marc von eigenen Pinot Noir, vier Jahre im Eichenfass gereift
Lipp Riesling Sylvaner Marc  
Feinfruchtiger Marc von Riesling x Sylvaner
Lipp HENRI Grand Marc  
Marc aus Pinot Noir, vielschichtige Aromen, im Eichenfass gelagert mit 
leichter Süsse aus getrockneten Früchten und Beeren.
Lipp Frucht- & Beerenbrände
Vielle Prune Réserve, Williams, Himbeere
Lipp Gemüse- & Kräuterbrände 
Fenchel
Davaz Fläsch Marc Barrique 
Sorgfältig gebrannter Marc aus 70% Pinot Noir- & je 10% Riesling x Silvaner 
Pinot Gris- & Chardonnay Trester 
Davaz Fläsch Marc  
Cuvée aus Tresterbranntwein und Weinbrand. Aus Pinot Noir- & Pinot Blanc
Wilhelm‘s Liköre Schiers
Likörspezialitäten aus liebevoll gesammelten, wildwachsenden 
Blüten, Beeren & Zapfen aus den Bündner Bergen. Mehrfach Destisuisse prämiert. 
Griflä (Preiselbeer), Holder (schwarze Holunderbeeren), Alpenrose
Schwarzdorn, Heubeeri (Heidelbeer), Lerchä-Föhra, Arve-Immihung
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